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Pastas y Arroces

Spaghetti con Frutos del Mar $99.000
Pulpo, calamar, camaroén y pescado

Ravioli de Ahuyama $74.000
Pasta de la casa rellena con queso campesino

y mantequilla de azafran

Ravioli de Camarones $88.000

Pasta de la casa rellena con camarones
y bisque de langosta

Arroz Meloso de Camarones $88.000
Bisque y vino blanco

Arroz Caldoso de Mariscos

Entradas Fl’laS Camaron, pulpo, calamar, langostino, bisque de langonsta  $126.000
Risotto de Coco Titoté $126.000

Carpaccio Harry’s Bar $77.000 Camarones, calamar, pulpo y langostino

Lomito de res crudo con salsa de la casa

Carpaccio de Atun Aleta Amarilla $64.000

Aceite de oliva, confitado de balsamico y cebolla

Carpaccio de Pulpo $77:000 Pescados y Mariscos

Con aceite de oliva, tomate y albahaca Filete de Pescado Meuniere $137.000
Ceviche de Pescado $71.000 Con mantequilla de limon y alcaparras fritas
Corvina marinado en limoén con maiz tierno, Filete de Pescado Vitrola $126.000

cebollay aji Con salsa de chile dulce, tomate cherry,

Tartar de Atun $75.000 champifiones y albahaca
Con aguacate, cebolla crujiente y vinagreta Steak de Pescado a la Parrilla $126.000
de soya Marinado con mostaza, acompafado de risotto de coco

Filete de Pescado Marinera $154.000

Con salsa de en zumo de coco con calamar,
pulpo y camaron

(> Langostinos Don Carlos de Borbén $126.000

Entradas Calientes Al ajo, vino blanco y un toque de crema
Zarzuela de Mariscos $137.000

Langostinos Panko $77.000 Langostinos, calamares, pulpo y pescado
Con una salsa de chile dulce en leche de coco
Camarones en Hamaca $71.000 Langosta (1 KILOGRAMO) $395.000
Patacon pisao, camarones al ajillo, crema A la parrilla
y vino blanco
Pulpo a la Parrilla $93.000

Con salsa chimichurri del chef y puré

Aves y Carnes

de ahuyama

@ Empanadas de Yuca $53.000 Jerk Chicken (PICANTE) $82.000
Rellenas de mariscos con suero picante Marinado con especies Jamaiquinas
Steak de Posta $80.000 Ropa Vieja Habanera $82.000
Lomito fino en salsa de posta con Carne de res desmechada, con patacones,
cebolla caramelizada frijoles, aguacate y arroz
Bisque de Langosta y Camaroén $75.000 Hamburguesa Vitrola $88.000

Pan hecho en casa, salsa cheddar,
pepinillos y chalotas encurtidas

Ensaladas Lomo de Angus Tres Pimientas (300GR) $181.000
Negra, verde y rosada

. Picafia (350GR) $176.000
E:::J:;yaﬂ;%ﬁo. queso azul, aguacate, 871000 Con chimichurri de jengibre
tocineta, tomate y aderezo de la casa New York Strip Loin (400GR) $242.000
Corazones de Lechuga $53.000 Marinado con sal gruesa
Con queso azul, peras al vino y crutones Tournedoés de Brangus (300GR) $155.000
Vitrola $49.000 En costra de pimienta, saly azucar
Lechuga, tomate, palmitos, mozzarella,
alcaparras, huevo duro y tocineta
EI_LO|SMI;BEE%#OOSADLECI\JOUNESSUTBI/TS”.CARTA INCLUYEN @ CONTIENE NUECES

ADVERTENCIA PROPINA: Se informa a los consumidores que este establecimiento de comercio sugiere a sus consumidores una propina correspondiente al 10% del valor de la cuenta, el
cual podra ser aceptado, rechazado o modificado por usted, de acuerdo con su valoracion del servicio prestado. ALmomento de solicitar la cuenta, indiquele a la persona que lo atiende si
quiere que dicho valor sea o no incluido en la factura o indiquele el valor que quiere dar como propina; En este establecimiento de comercio los dineros recogidos por concepto de propina
se destinan unica y exclusivamente a reconocer el trabajo de las personas que hacen parte de la cadena de servicios; En caso de que tenga algun inconveniente con el cobro de la propina,
comuniquese con la linea de atencion al ciudadano de la Superintendencia de Industria y Comercio: (601) 592 0400 en Bogota o para el resto del pais linea gratuita nacional: 01 8000 910165,
para que radique su queja. También puede radicarla a través del correo contactenos@sic.gov.co escribiendo en el asunto o texto del correo - Queja cobro de propina.
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Vitrola

Cold Starters

Carpaccio Harry's Bar

Beef carpaccio with signature sauce
Carpaccio de Atiun Aleta Amarilla

Yellow fin tuna carpaccio, balsamic glaze and onion
Carpaccio de Pulpo

Octopus carpaccio, olive oil, tomato and basil
Ceviche de Pescado

White fish ceviche, marinated with lime,

chili and sweet corn

Tartar de Atun

Tuna tartar with avocado, crispy onion

and soy sauce dressing

Hot Entries

Langostinos Panko

Breaded king prawns with sweet chili sauce
Camarones en Hamaca

Fried green plaintain with shrimps in creamy
white wine sauce

Pulpo a la Parrilla

Grilled octopus with chimichurri

sauce and pumpkin pure

Empanadas de Yuca

Casava empanadas filled with seafood

and spicy sour cream

Steak de Posta

Seared tenderloin, caramalized onions with
raw cane sugar and soy sauce

Bisque de Langostay Camarén

Lobster bisque with shrimps

Salads

Beverly Hills
Lettuce, chicken, blue cheese, avocado,
bacon, lettuce, chives and tomato

Lettuce Buds

Lettce buds, blue cheese and poached
pears in red wine

Vitrola

Lettuce, tomato, hearts of palm, mozarella,
capers, hard boiled eggs and bacon

$77.000

$64.000
$77.000

$71.000

$75.000

$77.000

$71.000

$93.000

$53.000

$80.000

$75.000

$71.000

$53.000

$49.000

“OUR MENU PRICES INCLUDE THE CONSUMPTION TAX."

Pasta and Rice

Spaghetti con Frutos del Mar

Spaghetti with octopus, squid, shrimp

and fresh tomato sauce

Ravioli de Ahuyama

Fresh pasta filled with pumpkin and fresh

cheese in a saffron butter

Ravioli de Camarones

Fresh pasta filled with shrimps with lobster bisque sauce
Arroz Meloso de Camarones

Creamy shrimp and lobster bisque rice

Arroz Caldoso de Mariscos
Seafood rice stew with shrimp, octupus, squid,
prawns and lobster bisque

Risotto de Coco Titoté
Dark coconut risotto with prawns, squid,
octupus and shrimps

Fish and Scafood

Filete de Pescado Meuniere

Fish fillet with a lemon butter and fried capers
Filete de Pescado Vitrola

Fish fillet with sweet chili, cherry tomato,
mushroom and basil

Steak de Pescado a la Parrilla

Fish fillet marinated with mustard with coconut risotto

Filete de Pescado Marinera

Fish fillet with coconut milk, octopus,

squid and shrimp sauce

Langostinos Don Carlos de Borbén

King prawns with garlic, white wine and cream
Zarzuela de Mariscos

Seafood casserole with lobster, prawns,

squid, octopus and coconut milk

Langosta (1 KiLOGRAM)
Lobster steamed or grilled

Poultry and Meat

Jerk Chicken (PICANTE)

Marinated with spicy Jamaican spices
Ropa Vieja Habanera

Shredded beef with flat green plantain,
black beans, avocado and rice
Hamburguesa Vitrola

Homemade bun, beef with cheddar sauce,
picked shallots and pickles

Lomo de Angus Tres Pimientas (300GR)
Beef sirloin with peppercorn sauce
Picafia (350GR)

Served with ginger chimichurri

New York Strip Loin (400GR)

Grilled strip loin

Tournedos de Brangus (300GR)

Beef tournedos marinated in sugar and pepper

@ CONTAINS NUTS

$99.000

$74.000

$88.000

$88.000

$126.000

$126.000

$137.000

$126.000

$126.000

$154.000

$126.000

$137.000

$395.000

$82.000

$82.000

$88.000

$181.000
$176.000
$242.000

$170.000

“TIPPING NOTICE: Consumers are advised that this establishment suggests a 10% tip on the bill, which you may accept, decline, or modify based on your assessment of the service. When
requesting the bill, please inform the server whether you would like this amount included or the amount you wish to tip. At this establishment, all tips are used solely to recognize the work
of the staff. If you have any issues regarding the tip, please contact the Citizen Service Line of the Superintendency of Industry and Commerce at (601) 592 0400 in Bogota or the national
toll-free number 01 8000 910165 for the rest of the country to file your complaint. You can also file a complaint via email at contactenos@sic.gov.co” In the subject line or body of the email

- Complaint about tip charges.”



